
LUNCH BUFFET
ランチビュッフェ

数々のお料理をビュッフェスタイルでおたのしみください。

Please enjoy your breakfast,Western,
Japanese and Chinese bu�et.

平日 Weekdays

大　人 (お一人様 )

お子様 (4 歳 -12 歳 )

Adult  (Per Person )

Child  (4-12 Years )

￥4,000

￥2,000

■小松菜のスムージー
Japanese Mustard Spanach  Smootie

■スイカと生ハムのピンチョス
Water Melon and  Prosciutto  Pintxos

■カツオのたたき　大島トマトのソース
Seared Bonito  Oshima Tomato Sauce

■ナスと真鯛のエスカベッシュ
Escabeche  with Sea Bream and Egg Plant

■オリジナルスイーツコレクション
Original sweets collection

■蒸し鶏のサラダ仕立て 葱生姜風味
Steamed Chicken Salad  Scallion and Ginger Flavor

■プチフランス・バケット・デニッシュ
Small french bread・Baguette・Danish

■コーヒー・紅茶・ソフトドリンク
Co�ee・Tea・Softdrinks

■本日のホテル自家製パスタ
Today's Pasta

■ポークチリビーンズ
 Pork Chilli Beans

■穴子のフリット 大葉風味
Conger Eel Fritters with Shiso Leaf

■ハーブ香るクリーム仕立てのロールキャベツ
Braised Cabbaged Rolls  Herb Cream Sauce

Cold dishes Hot dishes

提供期間：2025年6月2日～6月30日
Period :  2025.6.2～ 6.30

Price inclusive of taxes and 13% service charge. 表示料金には、税金・サービス料（13％）が含まれます。

■夏野菜のトルティージャ
Summer Vegetable Tortilla

■愛野ポテトのチーズ焼き
Baked Cheese Potato

■ムース・ド・ポワソン　檸檬ソース
Moussed Poisson Lemon Sauce

■黒カレー ＆ ライス
Black Curry  &  Rice

■炸醤麺（ザージャン麺）
Zhajiangmian ( Chinese Noodles )

■浅蜊とパプリカのアクアパッツァ
Acquq  Pazza

■白身魚のムニエル ケイパー添え
White Fish Meuniere

■牛肉と旬かぼちゃのサラダ
Beef and Pumpkin  Salad

■魚介と季節野菜の香り炒め
Sauteed Seafood and Vegetable with Herbs

■豚バラ肉のオーブン焼き　五香粉の香り
Grilled  Pork Belly

■菜園野菜のミネストローネ
Minestrone  Soup

❖ ライブステーションにて❖
At the live station

■真鯛のグリル ソースアメリケーヌ
Grilled Sea Bream Sauce Americane

■県産ばってん鶏もも肉のグリル ＢＢＱソース
Grilled Chicken  BBQ Sauce

■糯米シュウマイ（蒸篭）　＊月曜日のみ
Sticky Rice Dumpling　＊Mondays only

■サラダバー
Salad Bar

■海老のオーロラソース和え　＊月曜日のみ
Shrimp with Aurora Sauce　＊Mondays only

■豚バラ肉の焼き物　＊月曜日のみ
Roasted Pork Belly with Five-Spice Powder　＊Mondays only

■雲仙小町の茶碗蒸し
Unzen Komachi’ s Chawanmushi (Steamed Egg Custard)



LUNCH BUFFET
ランチビュッフェ

数々のお料理をビュッフェスタイルでおたのしみください。

Please enjoy your breakfast,Western,
Japanese and Chinese bu�et.

土・日・祝日 Saturdays, Sundays, Public Holidays

大　人 (お一人様 )

お子様 (4 歳 -12 歳 )

Adult  (Per Person )

Child  (4-12 Years )

￥5,500

￥2,750

Cold dishes Hot dishes

提供期間：2025年6月1日～6月29日
Period :  2025.6.1 ～ 6.29

Price inclusive of taxes and 13% service charge. 表示料金には、税金・サービス料（13％）が含まれます。

❖ ライブステーションにて❖
At the live station

■真鯛のグリル ソースアメリケーヌ
Grilled Sea Bream Sauce Americane

■雲仙ポークのグリル ジャンジャンブルソース
Grilled Sea Bream Sauce Americane

■オリジナルスイーツコレクション
Original sweets collection

■プチフランス・バケット・デニッシュ
Small french bread・Baguette・Danish

■コーヒー・紅茶・ソフトドリンク
Co�ee・Tea・Softdrinks

■黒カレー ＆ ライス
Black Curry  &  Rice

■本日の自家製パスタ
Today's Pasta

■白身魚のムニエル ケイパー添え
White Fish Meuniere

■ポークチリビーンズ
Pork Chilli Beans

■ハーブ香るクリーム仕立てのロールキャベツ
Braised Cabbaged Rolls  Herb Cream Sauce

■愛野ポテトのチーズ焼き
Baked Cheese Potato

■ソーセージと野菜の蒸し物
Steamed  Sausage and Vegetables

■浅蜊とパプリカのアクアパッツァ
Acquq  Pazza

■穴子のフリット 大葉風味
Conger Eel Fritters  with Shiso Leaf

■炸醤麺（ザージャン麺）
Zhajiangmian ( Chinese Noodles )

■魚介と季節野菜の香り炒め
Sauteed Seafood and Vegetable with Herbs

■菜園野菜のミネストローネ
Minestrone  Soup

■豚バラ肉の焼き物
Grilled  Pork Belly

■サラダバー
Salad Bar

■小松菜のスムージー
 Japanese Mustard Spanach  Smootie

■スイカと生ハムのピンチョス
 Japanese Mustard Spanach  Smootie

■カツオのたたき　大島トマトのソース
Seared Bonito  Oshima Tomato Sauce

■ナスと真鯛のエスカベッシュ
Escabeche  with Sea Bream and Egg Plant

■夏野菜のトルティージャ
Summer Vegetable Tortilla

■ムース・ド・ポワソン 檸檬ソース
Moussed Poisson Lemon Sauce

■牛肉と旬かぼちゃのサラダ
Beef and Pumpkin  Salad

■海老と胡瓜とアボカドのマヨネーズ仕立て
Shrimp , Cucumber and Avokad  with Mayonnaise

■蒸し鶏のサラダ仕立て 葱生姜風味
Steamed Chicken Salad  Scallion and Ginger Flavor


